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PACOJET 2 PLUS PERFEKSJON “Á LA MINUTE”

PACOJET 2 PLUS
SPESIFIKASJONER
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ENDELIG PÅ LAGER!
 
Kokkenes favoritt maskin har fått 
en skikkelig oppgradering, og er 
tilbake bedre en noen gang. 

Pacojet lar deg ta frosne  
produkter og forvandle de til 
fløyelsmyke mousser, kremer, 
sauser og iskrem. Fulle av  
smak og med alle næringstoffer 
inntakt.
 
Spar verdifull tid på mise en 
place, og oppnå bedre utnyttelse 
av råvarene. 

PACOJET 2 PLUS har ny børsteløs 
motor med 5 års garanti. Bruker-
vennlig touch-display og den nye 
Pacotizing blade Gold Plus med 
et nytt og sikkert låsesystem.

18403 Pacojet 2 Plus m. 2 beger	    53.940,-
30% rabatt (lanseringstilbud)	 -16.182,-

42249 4 x Pacojet beger	     	     1.987,-
35% rabatt (lanseringstilbud)	      -696,-

PAKKEPRIS	      	       39.050,- 

LANSERINGSTILBUD
GYLDIG TOM. 15. MARS 2019

*alle priser er eks. mva.

NYTT UNIKT LÅSESYSTEM

5 ÅRS GARANTI PÅ MOTOR (forutsetter at ny maskin registreres på Pacojet.com)

9 X AUTO-REPEAT

Den progammerbare auto-repeat funksjonen gjør at du  
virkelig kan eksperimentere med smak og tekstur. 

Pacojet 2 PLUS har et helt nytt låsesystem som sørger for at 
kniven sitter trygt på plass hver gang, selv  ved hyppig bruk. 
Titaniums forsterket Gold plus Pacotizing blade medfølger.

Effekt: 950 W
Spenning: 220‒240V/50‒60Hz;
Mål (mm): 498 x 182 x 360 (høyde x bredde x lengde)

Vekt: 15.7 kg
Beger kapasitet: 1.2 L (H: 135 mm, Ø 130 mm)
Maks innhold i beger: 0.8 L = 10 porsjoner

Temperatur for pacotizing av fryste ingredienser:
-18 °C til -23 °C
Lufttrykk: ca. 1 bar


